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Diorigine 100% francaise, toutes nos viandes sont Issues d'élevages reéglionaux et d'éleveurs qui compltent parmi les meilleurs producteurs de viande fran¢alse. En cas de rupture, nous nous fournissons auprés de producteurs Europeens

(Allemagne, Espagne, Pologne) pour assurer la continuiteé du menu. En oufre, nous nous réservons le droif de modifier cerfaines composantes du menu. Dans ce cas, hous vous tiendrons informe par mall. Merci pour volre comprehension.
« Conformement & I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes a déclaration obligatoire qui s'integre dans le dispositif deploye par volre etablissement. Merci d'orienter
toute personne intéressee vers volre service de restauration pour en bénéficiar. »
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Semaine 3 du lundi 15 janvier au vendredi 19 janvier 2024

el

| = Salade a
coleslaw

{Chou, carotte, oignon, mayonnaise)

; pOISSOh meuniére + CItI’Oﬂ ]
i A

I i

Sl - -

e
I |
i I

; Pommes vapeur

Ty p—— |

e i S i e 1 S|
|

Purée de fruits i

72 a2 o e 1w e v G e

i
1
I
i

1

1
1
I
L

i
I
1
i
I
1
11
I
I
i
1

MERCREDI

S e |
| [ |
] |
1 ]
] ]
] ]
1 ]
1 ]
] ]
| |
| 1
T s o o s i i e . |
e
]

I

1

]

|

1

|

|

]

i e e i i
[T m————— |
i

A 1

1

|

1

]

1

]

]

e e e i i e e e e e e )
e g
1 |
| |
| 1
1 1
1 ]
| | |

VENDREDI

_____________________ Y i S
: elouté aux 8 legumes . | | . 5
i e Crépe au fromage ]
& i/ +croutons '

I 11

| 11

I e 11

I [

| E S SRS S T s SRR SRS TR B i imam S S e

[ e e e e

I, 11 .
B 1| Sauté de beeuf sauce aux
i Moelleux de poulet au jus 1 | =~y _ ;
' | oignons g
I 11
1 11 I
e g D L ricwesmmes
o ——— - ——— o ,

Semoule

Purée

: \‘
5: vnse
gwine

el b iR _: <

Diorigine 100% francaise, toutes nos viandes sont Issues d'élevages reégionaux et d'éleveurs qui compltent parmi les meilleurs producteurs de viande frangalse. En cas de rupture, nous nous fournissons auprés de producteurs Europeens
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(Allemagne, Espagne, Pologne) pour assurer la continuiteé du menu. En oufre, nous nous réservons le droif de modifier cerfaines composantes du menu. Dans ce cas, hous vous tiendrons informe par mall. Merci pour volre comprehension.
« Conformement & I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes a déclaration obligatoire qui s'integre dans le dispositif deploye par volre etablissement. Merci d'orienter
toute personne intéressee vers volre service de restauration pour en bénéficiar. »
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Semaine 4 du lundi 22 janvier au vendredi 26 janvier 2024
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(Allemagne, Espagne, Pologne) pour assurer la continuiteé du menu. En oufre, nous nous réservons le droif de modifier cerfaines composantes du menu. Dans ce cas, hous vous tiendrons informe par mall. Merci pour volre comprehension.
« Conformement & I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes a déclaration obligatoire qui s'integre dans le dispositif deploye par volre etablissement. Merci d'orienter

toute personne intéressee vers volre service de restauration pour en bénéficiar. »
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Semaine 5 du lundi 29 janvier au vendredi 2 février 2024
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Diorigine 100% francaise, toutes nos viandes sont Issues d'élevages reégionaux et d'éleveurs qui compltent parmi les meilleurs producteurs de viande fran¢alse. En cas de rupture, nous nous fournissons auprés de producteurs Europeens
(Allemagne, Espagne, Pologne) pour assurer la continuiteé du menu. En oufre, nous nous réservons le droif de modifier cerfaines composantes du menu. Dans ce cas, hous vous tiendrons informe par mall. Merci pour volre comprehension.
« Conformement & I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes a déclaration obligatoire qui s'integre dans le dispositif deploye par volre etablissement. Merci d'orienter

toute personne intéressee vers volre service de restauration pour en bénéficiar. »
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Semaine 6 du lundi 5 février au vendredi 9 février 2024
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Diorigine 100% francaise, toutes nos viandes sont Issues d'élevages reégionaux et d'éleveurs qui compltent parmi les meilleurs producteurs de viande fran¢alse. En cas de rupture, nous nous fournissons auprés de producteurs Europeens

(Allemagne, Espagne, Pologne) pour assurer la continuiteé du menu. En oufre, nous nous réservons le droif de modifier cerfaines composantes du menu. Dans ce cas, hous vous tiendrons informe par mall. Merci pour volre comprehension.
« Conformement & I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes a déclaration obligatoire qui s'integre dans le dispositif deploye par volre etablissement. Merci d'orienter
toute personne intéressee vers volre service de restauration pour en bénéficiar. »
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Semaine 7 du lundi 12 février au vendredi 16 février 2024
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Diorigine 100% francaise, toutes nos viandes sont Issues d'8levages reéglionaux et d'eleveurs qui compltent parmi les meilleurs producteurs de viande fran¢alse. En cas de rupture, nous nous fournissons auprés de producteurs Européens
(Allermagne, Espagne, Pologne) pour assurer la continuiteé du menu. En oufre, nous nous réservons le droif de modifier certaines composantes du menu. Dang ce cas, hous vous tisndrons informe par mall. Merci pour volre compréhension.
« Conformement & I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposifion un repas sans les 14 allergenes a déclaration obligatoire qui s'integre dans le dispositif deploye par volre etablissement. Merci d'orienter
toute personne interessee vers volre service de restauration pour en bénéficier. »
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Semaine 8 du lundi 19 février au vendredi 23 février 2024
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Diorigine 100% francaise, toutes nos viandes sont Issues d'élevages reéglionaux et d'eleveurs qui comptent parmi les meilleurs producteurs de viande fran¢alse. En cas de rupture, nous nous fournissons auprés de producteurs Européens
(Allermagne, Espagne, Pologne) pour assurer la continuite du menu. En oufre, nous nous réservons le droif de modifier certaines composantes du menu. Dans ce cas, hous vous tiendrons informe par mall. Merci pour voltre compréhension.
« Conformement & I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposifion un repas sans les 14 allergenes a déclaration obligatoire qui s'integre dans le dispositif deploye par volre etablissement. Merci d'orienter

toute personne intéressee vers volre service de restauration pour en bénéficier. »



